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Рабочая программа курса «Технология» для 5 класса составлена на основе:
Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования (утверждённого приказом Министерства образования и науки Российской федерации от 6 октября 2009г. №373, зарегистрирован в Минюсте России 22 декабря 2009г., регистрационный номер 177785);
Приказа Министерства образования и науки РФ от 31 декабря 2015 года №1577 «О внесении изменений в Федеральный государственный образовательный стандарт основного общего образования, утверждённый приказом Министерства образования и науки РФ от 17 декабря 2010г. №1897»
	Технология: программа: 5-8 классы /И.А. Сасова. – М.: Вентана – Граф, 2012.
Программа ориентирована на использование учебника «Технология ведения дома»: 5 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений / [И.А. Сасова, М.Б. Павлова, М.И. Гуревич и др.]; под ред. И.А. Сасовой. – 4-е изд., перераб. -  М.: Вентана – Граф, 2012.- 240 с.: ил.

ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ  ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА 
Изучение курса «Технология» в 5 классе направлено на достижение следующих результатов:
ЛИЧНОСТНЫЕ
· действие смыслообразования (интерес, мотивация)
· действие нравственно-этического оценивания («что такое хорошо, что такое плохо);
· формирование личного, эмоционального отношения к себе и окружающему миру;
· формирование интереса к себе и окружающему миру (когда ребенок задает вопросы);
· эмоциональное осознание себя и окружающего мира;
· формирование позитивного отношения к себе и окружающему миру;
· формирование желания выполнять учебные действия;
МЕТАПРЕДМЕТНЫЕ
Познавательные
· самостоятельное выделение и формулирование познавательной цели;
· поиск и выделение необходимой информации, применение методов информационного поиска, в том числе с помощью компьютерных средств;
· структурирование знаний;
· выбор наиболее эффективных способов решения задач в зависимости от конкретных условий.
· имеют наиболее общий характер и направлены на установление связей и отношений в любой области знания;
· способность и умение учащихся производить простые  логические действия (анализ, синтез, сравнение, обобщение и др.);
· составные логические операции (построение отрицания, утверждение и опровержение как построение рассуждения с использованием различных логических схем)

Регулятивные 
· целеполагание;
· планирование;
· прогнозирование;
· контроль в форме сличения способа действия и его результата с заданным эталоном;
· коррекция;
· оценка;
· волевая саморегуляция, как способность к мобилизации сил и энергии, способность к волевому усилию – к выбору в ситуации мотивационного конфликта и преодолению препятствий.
Коммуникативные 
· планирование учебного сотрудничества с учителем и сверстниками – определение цели, функций участников , способов взаимодействия,
· постановка вопросов – инициативное сотрудничество в поиске и сборе информации;
·  разрешение конфликтов – выявление, идентификация проблемы, поиск и оценка альтернативных способов разрешения конфликта, принятие решения и его реализация;
· умения с достаточной полнотой и точностью выражать свои мысли в соответствии с задачами и условиями коммуникации, владение монологической и диалогической формами речи в соответствии с грамматическими и синтаксическими нормами родного языка;
· формирования умения объяснять свой выбор, строить фразы, отвечать на поставленный вопрос, аргументировать,
· формирование вербальных способов коммуникации (вижу, слышу, слушаю, отвечаю, спрашиваю);
· формирование невербальных способов коммуникации – посредством контакта глаз, мимики, жестов, позы, интонации и т.п.);
· формирование умения работать в парах и малых группах;
· формирование опосредованной коммуникации (использование знаков и символов).
ПРЕДМЕТНЫЕ
Ученик научится:
- самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из сырых и варёных овощей и фруктов, яиц, круп, бобовых и макаронных изделий, бутерброды и горячие напитки, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы;
- правилам эксплуатации бытовых электроприборов на кухне;
- классифицировать  текстильные волокна, определять: свойства тканей основы и утка, свойства тканей из натуральных растительных волокон, структуру тканей полотняного переплетения;
- определять технические характеристики, назначение основных узлов швейной машины,  готовить  швейную  машину к работе, выполнять машинные швы: стачной взаутюжку, накладной с закрытым срезом, вподгибку с открытым и закрытым срезом.
- изготовлять с помощью ручных инструментов и оборудования для швейных и декоративно-прикладных работ, швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий(фартук), пользуясь технологической документацией;
- выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий. 
- подготавливать материалы лоскутной пластики к работе, подбирать материалы по цвету, рисунку, фактуре, пользоваться инструментами и приспособлениями, шаблонами;
- планировать и выполнять учебные технологические  проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; планировать этапы выполнения работ; составлять технологическую карту изготовления изделия; - выбирать средства реализации замысла; осуществлять технологический процесс; контролировать ход и результаты выполнения проекта;
- представлять результаты выполненного проекта: пользоваться основными видами проектной документации; 
- готовить пояснительную записку к проекту; оформлять проектные материалы; представлять проект к защите.

Ученик получит возможность научиться:
-составлять рацион питания на основе физиологических потребностей организма;
- выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; 
- организовывать своё рациональное питание в домашних условиях; 
- применять различные способы обработки пищевых продуктов в целях сохранения в них питательных веществ;
 - экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; 
- оформлять приготовленные блюда, сервировать стол к завтраку; соблюдать правила этикета за столом;
- определять виды экологического загрязнения пищевых продуктов; оценивать влияние техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека;
- работать на бытовой швейной машине;
-  выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий(фартука);
- определять и исправлять дефекты швейных изделий;
- выполнять художественную отделку швейных изделий;
- изготовлять изделия декоративно-прикладного искусства, региональных народных промыслов;
 - изготавливать изделия в технике лоскутной пластики(прихватка);
- организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений; - планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;
- осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку стоимости произведённого продукта как товара на рынке; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда.





СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГ ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ 5 КЛАСС (68 ч.)
        Технология в жизни человека и общества (2ч.) Вводный урок. Технологии в жизни человека и общества
Технология проектной исследовательской деятельности (8ч.) Основные компоненты проекта. Что надо знать и уметь для выполнения проек-        та. Способы представления результата. Презентация проекта на компьютере.
         Чертёж, эскиз, технический рисунок (4ч.) Линии чертежа. Эскиз. Технический рисунок.

         Кулинария (20ч.) Технология обработки пищевых продуктов. Кухня. Посуда и оборудование на кухне, уход за ними. Общие сведения о пищи.
         Приготовление блюд.  Проект «Воскресный завтрак». Горячие напитки. Бутерброды. Блюда из яиц. Салаты. Проект «Новая пицца».
Сервировка стола. Правила поведения за столом.

Создание изделий из текстильных материалов (28ч.) Технология обработки ткани. Ручные работы. Виды ручных швов. Швейная машина.
Машинные швы. Изготовление швейного изделия. Конструирование швейных изделий. Снятие мерок. Построение чертежа фартука. Моделирование фартука. Раскладка деталей выкройки на ткань.. Раскрой фартука. Подготовка деталей кроя к обработке. Обработка карманов и соединение с ниж./частью фартука. Обработка пояса и соединение с н.ч. фартука. Обработка срезов фартука. Окончательная обработка фартука.

Художественные ремёсла (4ч.) Декоративно-прикладное искусство. Изготовление прихватки в лоскутной технике.

Технологии ведения дома(2ч.)
Технологии ведения дома.














Тематическое планирование.

	                                                           Тема
	Количество часов

	Технология в жизни человека и общества.
	2

	Технология проектной исследовательской деятельности.
	8

	Чертёж, эскиз, технический рисунок.
	4

	Кулинария.
	20

	Создание изделий из текстильных материалов.
	28

	Художественные ремёсла.
	4

	Технология ведения дома.
	2

	Итого:
	            68



























Тематическое планирование

	№
п/п

	Название раздела/тема
	Количество часов
	Дата

	
	
	
	План
	фактичес.

	1
	Технология в жизни человека и общества.
	2
	
	

	1-
	Вводный урок. Технологии в жизни человека и общества.
	1
	
	

	2
	Вводный урок. Технологии в жизни человека и общества.
	1
	
	

	2
	Технологии проектной и исследовательской деятельности.
	8
	
	

	3
	Основные компоненты проекта.
	1
	
	

	4
	Основные компоненты проекта.
	1
	
	

	5
	Что надо знать и уметь для выполнения проекта.
	1
	
	

	6
	Что надо знать и уметь для выполнения проекта.
	1
	
	

	7
	Способы представления результата.
	1
	
	

	8
	Способы представления результата.
	1
	
	

	9
	Презентация проекта на компьютере.
	1
	
	

	10
	Презентация проекта на компьютере.
	1
	
	

	3
	Чертёж, эскиз, технический рисунок.
	4
	
	

	11
	Линии чертежа.
	1
	
	

	12
	Линии чертежа.
	1
	
	

	13
	Эскиз. Технический рисунок.
	1
	
	

	14
	Эскиз. Технический рисунок.
	1
	
	

	4
	Кулинария.
	20
	
	

	15
	Технология обработки пищевых продуктов. Кухня.
	1
	
	

	16
	Технология обработки пищевых продуктов. Кухня.
	1
	
	

	17
	Посуда и оборудование на кухне, уход за ними.
	1
	
	

	18
	Посуда и оборудование на кухне, уход за ними.
	1
	
	

	19
	Общие сведения о пищи.
	1
	
	

	20
	Общие сведения о пищи
	1
	
	

	21
	Приготовление блюд. 
	1
	
	

	22
	Проект «Воскресный завтрак»
	1
	
	

	23
	Горячие напитки.
	1
	
	

	24
	Горячие напитки.
	1
	
	

	25
	Бутерброды.
	1
	
	

	26
	Бутерброды.
	1
	
	

	27
	Блюда из яиц.
	1
	
	

	28
	Блюда из яиц.
	1
	
	

	29
	Салаты.
	1
	
	

	30
	Салаты.
	1
	
	

	31
	Проект «Новая пицца».
	1
	
	

	32
	Проект «Новая пицца».
	1
	
	

	33
	Сервировка стола. Правила поведения за столом.
	1
	
	

	34
	Сервировка стола. Правила поведения за столом.
	1
	
	

	5
	Создание изделий из текстильных материалов.
	28
	
	

	35
	Технология обработки ткани.
	1
	
	

	36
	Технология обработки ткани.
	1
	
	

	37
	Ручные работы.
	1
	
	

	38
	Ручные работы.
	1
	
	

	39
	Виды ручных швов.
	1
	
	

	40
	Виды ручных швов.
	1
	
	

	41
	Швейная машина.
	1
	
	

	42
	Швейная машина.
	1
	
	

	43
	Машинные швы.
	1
	
	

	44
	Машинные швы.
	1
	
	

	45
	Изготовление швейного изделия.
	1
	
	

	46
	Изготовление швейного изделия.
	1
	
	

	47
	Конструирование швейных изделий. Снятие мерок.
	1
	
	

	48
	Конструирование швейных изделий. Снятие мерок.
	1
	
	

	49
	Построение чертежа фартука. 
	1
	
	

	50
	Построение чертежа фартука.
	1
	
	

	51
	Моделирование фартука.
	1
	
	

	52
	Моделирование фартука.
	1
	
	

	53
	Раскладка деталей выкройки на ткань.. Раскрой фартука.
	1
	
	

	54
	Раскладка деталей выкройки на ткань.. Раскрой фартука.
	1
	
	

	55
	Подготовка деталей кроя к обработке.
	1
	
	

	56
	Подготовка деталей кроя к обработке.
	1
	
	

	57
	Обработка карманов и соединение с ниж./частью фартука.
	1
	
	

	58
	Обработка карманов и соединение с ниж./частью фартука.
	1
	
	

	59
	Обработка пояса и соединение с н.ч. фартука.
	1
	
	

	60
	Обработка пояса и соединение с н.ч. фартука.
	1
	
	

	61
	Обработка срезов фартука. Окончательная обработка фартука.
	1
	
	

	62
	Обработка срезов фартука. Окончательная обработка фартука.
	1
	
	

	6
	Художественные ремёсла.
	4
	
	

	63
	Декоративно-прикладное искусство.
	1
	
	

	64
	Декоративно-прикладное искусство.
	1
	
	

	65
	Изготовление прихватки в лоскутной технике.
	1
	
	

	66
	Изготовление прихватки в лоскутной технике.
	1
	
	

	7
	Технологии ведения дома.
	2
	
	

	67
	Технологии ведения дома.
	1
	
	

	68
	Технологии ведения дома.
	1
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